CATALOGUE PROFESSIONNEL / 2026

LE GOUT QU
DONNE ENVIE
DE REVENIR.

Glaces, sorbets et créations pour les professionnels

CREATIONS SUR MESURE / 3 GAMMES / BACS6,5L

Sélection, conseil et livraison pour les professionnels du Grand Est

~
glacesgrandest.fr « 07 61 66 64 76 \\ N



UNE VITRINE QUI FAIT ENVIE

Attirer le regard. Déclencher I’'envie.

Une sélection généreuse, lisible et pensée pour valoriser votre établissement.

UNE PRESENTATION QUI VALORISE CHAQUE PARF

Couleurs naturelles, textures généreuses, choix immédiatement lisible.

SUR 3 PRO

MESURE & CREATION GAMMES PROFESSIONNELLES CONSEIL & LIVRAISON

DEGUSTATION CHEZ VOUS + ENVIRON 25 A 30 MIN DE SCHWEIGHOUSE-SUR-MODER
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Cremes glacees & sorbets

DE LA RONDEUR A LA FRAICHEUR

Deux familles, une méme promesse de plaisir en vitrine.

FAMILLE PRODUIT

CREMES GLACEES

LAIT ENTIER BIO + CREME BIO

Les recettes lactées associent du lait frais entier bio
et de la créme bio soigneusement sélectionnés.
Cette base apporte rondeur, tenue et une texture
dense, lisse et généreuse.

Composition et allergénes communiqués selon la recette retenue.

LE RESULTAT RECHERCHE

FAMILLE PRODUIT

SORBETS

LE FRUIT, AVEC UNE VRAIE ONCTUOSITE

Les sorbets suivent une composition distincte,
centrée sur le fruit. Leur travail de formulation leur
donne une texture lisse et onctueuse, proche de la
sensation d’'une créme glacée en bouche.

Composition et allergénes communiqués selon la recette retenue.

Une texture professionnelle qui tient en vitrine, se travaille facilement au service

et donne envie de revenir a la cuilléere suivante.
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NOTRE GAMME

CLASSIQUES

Les grands repéres d’'une carte efficace : fruités, lactés et
incontournables pour plaire au plus grand nombre.

Sélection d’inspiration : toute autre composition peut étre étudiée sur demande.

Vanille Fraise Chocolat

FOURCHETTE HT / L Tarifs indicatifs HT, hors livraison.

7’90 a 8’30 € HT / L Prix exact selon parfum, volume et adresse.
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CLASSIQUES / CREMES GLACEES / SELECTION 1

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Amarena BAC 6,5 Babeurre-Citron BAC 6,5 L
Une base crémeuse marbrée d’une préparation aux griottes La fraicheur du citron adoucie par une base lactée délicatement
Amarena. acidulée.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Baby Blue BAC6,5L Banane BAC6,5L
Une création douce, régressive et colorée qui attire immédiatement le Une creme glacée ronde et fruitée aux notes naturelles de banane
regard. mare.
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CLASSIQUES / CREMES GLACEES / SELECTION 2

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Café BAC65L Cerise (Kirsch) BAC 6,5

Une recette profonde et élégante, pensée pour les amateurs de
caractere. La cerise relevée d’'une note de kirsch pour une finale aromatique.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Chewing-gum BAC6,5L Chocolat BAC6,5L

Un parfum ludique et régressif, a la douceur immédiatement
reconnaissable. Une creme glacée intense, ronde et fondante, dominée par le cacao.
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CLASSIQUES / CREMES GLACEES / SELECTION 3

Cremes Glacées

Lait entier bio et creme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Fior di Latte BAC65L Malaga BAC 6,5
La pureté d'une base au lait et a la creme bio, douce et tres Une creme glacée généreuse aux raisins et aux notes chaleureuses
onctueuse. de rhum.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Menthe BAC 6,5 L Noisette & cacao BAC 6,5 L

Une création chocolat-noisette riche, crémeuse et résolument
Une creme glacée fraiche et végétale, au profil net et rafraichissant. gourmande.
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CLASSIQUES / CREMES GLACEES / SELECTION 4

Cremes Glaceées

Lait entier bio et creme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Pifia Colada BAC6,5L Stracciatella BAC6,5L
Une alliance crémeuse de coco et d'ananas aux accents de cocktail Une base lactée ponctuée d'éclats de chocolat pour un contraste de
tropical. textures.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Vanille BAC 6,5 L Yaourt nature BAC 6,5 L

Une recette lactée fraiche, Iégerement acidulée et particulierement
Une créme glacée intemporelle, douce et ronde, aux notes de vanille. onctueuse.
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CLASSIQUES / CREMES GLACEES / SELECTION 5

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES « SELECTION SIGNATURE

Yaourt-Fraise BAC 6.5 L

La fraicheur du yaourt associée a un marbrage généreux de fraise.

UNE INSPIRATION - VOTRE COMPOSITION PEUT ETRE PERSONNALISEE
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CLASSIQUES / SORBETS / SELECTION 1

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS SORBETS
Abricot BAC6,5L Ananas BAC6,5L
Une expression solaire, douce et Iégérement acidulée du fruit mar. Un sorbet exotique, lumineux, aux notes juteuses et rafraichissantes.

SORBETS SORBETS
Citron BAC65L Fraise BAC 6,5L
Un sorbet vif et désaltérant, porté par une acidité nette et équilibrée. La fraise au premier plan dans un sorbet fruité, vif et généreux.
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CLASSIQUES / SORBETS / SELECTION 2

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS SORBETS

Framboise BAC6,5L Fruits des bois BAC6,5L
Un sorbet intensément fruité ou la framboise donne immédiatement Un assemblage profond de fruits rouges et noirs, frais et |égérement
le ton. acidulé.

SORBETS SORBETS

Mandarine BAC65L Mangue BAC 6,5
Un sorbet d’agrume doux et parfumé, avec une fraicheur tres Un sorbet solaire et intensément dépaysant, a la texture dense et
accessible. lisse.
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CLASSIQUES / SORBETS / SELECTION 3

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS SORBETS

Melon BAC65L Pasteque BAC 6,5

Un sorbet désaltérant et fruité, pensé pour les envies de grande
Un sorbet frais et délicat, fidele a la douceur parfumée du melon. fraicheur.

SORBETS

Pomme verte BAC 6,5 L

Un sorbet vif autour de la pomme verte et de sa fraicheur acidulée.
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NOTRE GAMME

GOURMANDS

Des associations génereuses et reconnaissables, congues pour
déclencher I'envie en vitrine comme a la carte.

Sélection d’inspiration : toute autre composition peut étre étudiée sur demande.

Menthe & chocolat Cookies Tiramisu

FOURCHETTE HT / L Tarifs indicatifs HT, hors livraison.

8’90 a 9’60 ;€ HT / L Prix exact selon parfum, volume et adresse.

DEGUSTATION CHEZ VOUS « ENVIRON 25 A 30 MIN DE SCHWEIGHOUSE-SUR-MODER




GOURMANDS / CREMES GLACEES / SELECTION 1

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES

Menthe & chocolat BAC 6,5 L

L'alliance fraiche de la menthe et du chocolat dans une création
affirmée.

CREMES GLACEES

Cacahueéete & caramel BAC 6,5 L

Cacahuete, caramel et chocolat réunis dans une recette
ultra-gourmande.

CREMES GLACEES

Baiser (meringue) BAC 6,5

Une créeme douce et aérienne enrichie d’éclats croquants de
meringue.

CREMES GLACEES

Caramel BAC 6,5 L

Une creme glacée ronde et fondante aux notes profondes de
caramel.
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GOURMANDS / CREMES GLACEES / SELECTION 2

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Chocolat blanc BAC 6,5 L Cookies BAC 6,5 L

Une base crémeuse enrichie de morceaux de biscuit pour un vrai
Une douceur lactée, veloutée et généreuse autour du chocolat blanc. contraste.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Croquant-Rhum BAC65L Noix de coco BAC65L
Des notes de rhum et des inclusions croustillantes dans une creme Une creme glacée généreuse autour de la coco, douce et
généreuse. dépaysante.
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GOURMANDS / CREMES GLACEES / SELECTION 3

Cremes Glacées

Lait entier bio et creme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES « SELECTION SIGNATURE

Rocher BAC 6,5 L

Chocolat, noisette et éclats croustillants dans une
recette de caractere.

CREMES GLACEES « SELECTION SIGNATURE

Tiramisu BAC 6,5 L

L’inspiration tiramisu dans une créme aux accents de
café et de cacao.

UNE INSPIRATION - VOTRE COMPOSITION PEUT ETRE PERSONNALISEE UNE INSPIRATION - VOTRE COMPOSITION PEUT ETRE PERSONNALISEE
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GOURMANDS / SORBETS / SELECTION 1

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS SORBETS
ACE BAC65L Fruit de la passion BAC 6,5
Un sorbet vitaminé aux notes d’orange, de carotte et d’agrumes. Un sorbet exotique, frais, lumineux et intensément fruité.

SORBETS SORBETS
Fruit du dragon BAC65L Kiwi BAC65L
Un sorbet délicat et original, a la fraicheur douce et exotique. Un sorbet vif et végétal, équilibré entre douceur et acidité naturelle.
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GOURMANDS / SORBETS / SELECTION 2

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS SORBETS

Mojito BAC65L Orange sanguine BAC 6,5

Citron vert et menthe dans un sorbet trés frais aux accents de
cocktail. Un sorbet d’agrume intense, coloré, frais et subtilement acidulé.

SORBETS SORBETS
Poire BAC65L Péche BAC6,5L
Un sorbet fin et parfumé, tout en douceur et en fraicheur fruitée. Un sorbet tendre et velouté qui restitue la douceur du fruit mar.
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GOURMANDS / SORBETS / SELECTION 3

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS « SELECTION SIGNATURE

Péche/Mangue-Passion BAC6,5L

Un trio exotique, généreux et acidulé dans un sorbet trés onctueux.

UNE INSPIRATION - VOTRE COMPOSITION PEUT ETRE PERSONNALISEE
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NOTRE GAMME

PREMIUM

Des parfums distinctifs et des associations a forte valeur percue pour
signer votre offre dessert.

Sélection d’inspiration : toute autre composition peut étre étudiée sur demande.

Pistache Cerise & chocolat Noisette croustillante & biscuit cacao

FOURCHETTE HT /L Tarifs indicatifs HT, hors livraison.

10’10 a 13’30 :€ HT / L Prix exact selon parfum, volume et adresse.
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PREMIUM / CREMES GLACEES / SELECTION 1

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Aspérule (Waldmeister) BAC65L Cannelle BAC 6,5
Une spécialité herbacée douce et singuliere, tres appréciée Une creme glacée chaleureuse aux notes franches et enveloppantes
outre-Rhin. de cannelle.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Cannelle-Amande BAC 6,5 L Chocolat noir BAC 6,5 L

Une creme glacée puissante, peu sucrée en sensation et riche en
La chaleur de la cannelle associée a la rondeur délicate de 'amande. cacao.

DEGUSTATION CHEZ VOUS « ENVIRON 25 A 30 MIN DE SCHWEIGHOUSE-SUR-MODER




PREMIUM / CREMES GLACEES / SELECTION 2

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES
Citron-Cookies BAC65L Coco Boom BAC 6,5L
La fraicheur du citron rencontre le croquant gourmand des biscuits. Une création coco particulierement généreuse, crémeuse et texturée.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Noisette croustillante & biscuit cacaos . Cerise & chocolat BAC 6,5 L

Une base crémeuse mélant noisette, chocolat, gaufrette et biscuit
cacao. Une création chocolat-cerise intense, marbrée et résolument adulte.
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PREMIUM / CREMES GLACEES / SELECTION 3

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES
Myrtille BAC65L Myrtille-Yaourt-Fraise BAC 6,5
Une creme fruitée a la myrtille, profonde en couleur et en caractere. Un trio crémeux et fruité ou yaourt, myrtille et fraise s’équilibrent.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Noisette BAC 6,5 L Noix BAC 6,5L
Une creme ronde et généreuse qui place la noisette grillée au Une recette de caractére construite autour de la richesse aromatique
premier plan. de la noix.
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PREMIUM / CREMES GLACEES / SELECTION 4

Cremes Glacées

Lait entier bio et créme bio pour les recettes lactées concernées.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Nougat/Bacio BAC65L Pignons de pin BAC 6,5
Une création douce et pralinée aux notes de nougat, noisette et Une creme raffinée aux notes délicates et Iégérement toastées de
cacao. pignon.

CREMES GLACEES CREMES GLACEES

Pistache BAC65L Spécialité Mr. Nico BAC 6,5
Une creme glacée intense et élégante, portée par la pistache et ses Une création signature généreuse aux notes de chocolat, caramel et
éclats. praliné.
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PREMIUM / SORBETS / SELECTION 1

Sorbets

Une base fruitée, travaillée pour une texture lisse et trés onctueuse.

SORBETS + SELECTION SIGNATURE

Grenade/Tropical BAC6,5L

Un sorbet rouge et exotique, entre vivacité de la grenade et fruits tropicaux.

UNE INSPIRATION - VOTRE COMPOSITION PEUT ETRE PERSONNALISEE
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Votre projet, simplement

ECHANGE

Votre établissement, votre clientele, votre rythme de service.

SELECTION

Des parfums existants ou une composition personnalisée a étudier.

DEGUSTATION

Un rendez-vous professionnel pour choisir avec confiance.

PROPOSITION

Tarif, conditionnement et organisation logistique validés avant commande.

DEGUSTATION PROFESSIONNELLE CHEZ VOUS

Restaurants ¢ hotels ¢ cafés ¢ glaciers ¢ points de vente

A environ 25 a 30 minutes de Schweighouse-sur-Moder, nous venons dans votre
établissement avec une sélection a godter, sur rendez-vous.
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VOS CONDITIONS EN UN COUP D'EIL

Commander en toute clarté

Chaque proposition réunit le produit, le tarif et I'organisation logistique adaptés a votre établissement.

01 FORMAT PROFESSIONNEL 02 COMMANDE & VOLUME
Bacs de 6,5 L, pensés pour la vitrine et le Minimum de commande et quantités confirmés
service a la boule. selon votre zone, votre sélection et la tournée.
03 LIVRAISON 04 CHAINE DU FROID
Délai visé de 24 a 48 h selon disponibilité, Transport et réception organisés pour maintenir
localisation et organisation de la tournée. les produits a la température adaptée.
05 FICHES PRODUITS 06 DEVIS & REGLEMENT

Composition, allergénes et informations de
conservation communiqués selon les recettes Prix, frais de livraison et modalités de paiement
retenues. confirmés avant validation de la commande.

UNE PROPOSITION VALIDEE AVANT CHAQUE COMMANDE

Vous connaissez votre sélection, votre montant, votre délai et votre organisation de livraison
avant de confirmer. Contact direct par téléphone, e-mail ou WhatsApp.
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TARIFS PROFESSIONNELS

Des reperes clairs pour votre carte

Facturation au litre  tarifs dégressifs selon volume ¢ créations personnalisables

RENDEMENT + MARGE ¢ PAGE SUIVANTE

CLASSIQUE 7,90a8,30 €

GAMME
Les incontournables pour une vitrine attractive. HT / litre
REPERE BAC 6,5 : 51,35 & 53,95 € HT
e GOURMAND 890 249,60 €
I I Des recettes signatures pour enrichir votre carte. HT / litre
REPERE BAC 6,5 L : 57,85 & 62,40 € HT
PREMIUM 10,10 413,30 €

Des ingrédients et créations a forte valeur ajoutée. HT / litre

REPERE BAC 6,5 L : 65,65 & 86,45 € HT

VOTRE TARIF PERSONNALISE
Le prix définitif dépend de la recette retenue, du conditionnement, PROPOSITION AVANT COMMANDE

du volume commandé et de I'adresse de livraison.
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Un bac, un vrai potentiel

RENDEMENT PROFESSIONNEL ESTIME

67 A 81 BOULES

par bac de 6,5 L, selon le grammage choisi

60 g : 67 portions ¢ 50g : 81 portions

Votre chiffre d'affaires potentiel

200€TTC 250€TTC 3,00€TTC

JUSQU'A 162 € TTC JUSQU'A 202,50 € TTC JUSQU'A 243 € TTC

EXEMPLE CONCRET + VANILLE CLASSIQUE « BOULEDE50G A 2,50 € TTC

PRIX DU BAC HT CHIFFRE D’AFFAIRES HT MARGE MATIERE HT

51,35 € 184,09 € 132,74 €

81 boules x 2,50 € = 202,50 € TTC encaissés, soit 184,09 € HT

Marge matiére HT : chiffre d'affaires HT diminué du prix HT du bac.
Simulation avec une TVA de 10 % sur la boule, avant les autres frais d'exploitation.
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GOUTER AVANT DE CHOISIR

Construisons votre carte

Restaurants, hotels, cafés, glaciers et points de vente situés a environ 25 a 30 minutes de
Schweighouse-sur-Moder : nous nous déplacons dans votre établissement avec une
sélection a godter. Ensemble, nous choisissons les parfums adaptés a votre clientéle et a
votre rythme de service.

PARLONS DE VOTRE PROJET

R

07 61 66 64 76 « contact@glacesgrandest.fr

n Il

www.glacesgrandest.fr = _=rpl-
ol

"

SCAN WHATSAPP

Glaces Grand Est, marque exploitée par BC Communication « SIRET 981 586 761 00018 « RCS Strasbourg

25D rue de la Sabliere, 67590 Schweighouse-sur-Moder ¢« Dégustations sur rendez-vous confirmé
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